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Food Fraud
Risikoanalyse und Präventivmaßnahmen

Schützen Sie Ihre Produkte!
Durch Lebensmittelbetrug entsteht jährlich ein weltweiter 
Schaden in Milliardenhöhe. Neben dem wirtschaftlichen 
Verlust erleidet das herstellende Unternehmen auch einen 
erheblichen Imageschaden!

Störungen in der Lieferkette und plötzliche Lieferanten-
wechsel stellen Unternehmen vor große Herausforderungen. 
Sind Sie mit der rechtlichen und wirtschaftlichen Bedrohung  
durch Food Fraud vertraut? Lernen Sie mögliche Ursachen 
absichtlicher Lebensmittelverfälschung zu erkennen, zu 
minimieren und zielsicher zu überwachen. Erstellen Sie eine 
Verwundbarkeitsanalyse und führen Sie eine entsprechende 
Risikobetrachtung durch.

Nach diesem Seminar...
 kennen Sie die rechtliche und wirtschaftliche  

Bedrohung durch Food Fraud für Lebensmittel-  
unternehmen

 beherrschen Sie Strategien zum Aufdecken und  
Vorbeugen von Betrug

 können Sie die Anforderungen der Standards zur  
eigenen Prävention nutzen

Für wen ist dieses Seminar wichtig?
Fach- und Führungskräfte von Lebensmittelunternehmen 
und Mitarbeitende aus dem Qualitätsmanagement und der 
Qualitätssicherung, die Maßnahmen ergreifen müssen, um 
Lebensmittelbetrug aufzudecken und zu verhindern.

Mit der Expertise von:
Dr. Frank-Jürgen Frese ist Geschäftsführer der LEuTE Lebens-
mittel und Technik Projekt GmbH. Seine Beratungstätigkeit 
ist auf Managementsysteme in der Lebensmittelindustrie 
ausgerichtet. Im Fokus stehen IFS, FSSC, ISO 22000, ISO 9001, 
aber auch Energie- und Umweltmanagementsysteme.

Veranstaltungspreis
€ 795,00 zzgl. MwSt.

Ihr Seminartag | 09:00 – 17:00 Uhr
Begrüßung & Vorstellung

Einführung in das Thema

• Wie wird betrogen? Wer wird geschädigt?

• Welche Bedeutung hat der Schaden?

Gesetzliche Anforderungen

• Betrug als Straftat: Vorsatz und Bereicherungsabsicht

• Verbot der Täuschung im Lebensmittelrecht

Melde- und Kommunikationssysteme

• Angebote in der EU und in Deutschland

• Nutzen für das Lebensmittelunternehmen

Strategien zur Vorbeugung und Aufdeckung

• Eingrenzen von betrugsgefährdeten Produkten

• Plausibilitätsprüfung von Dokumenten

Schwachstellenanalyse I

• Sammeln von Informationen, Risikomatrix

Umsetzung in die Praxis 

• Workshop: Risikobetrachtung

Schwachstellenanalyse II

• Einleiten von Maßnahmen

Umsetzung in die Praxis 

• Workshop: Auswahl von Maßnahmen

Zusammenfassung & Diskussion
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Weitere Informationen und Buchung
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Klicken Sie hier

https://www.akademie-fresenius.de/food-fraud

	Sommer-Akademie für Einsteiger
	Sommer-Akademie für Fortgeschrittene
	HACCP Basis-Schulung 
	HACCP für Fortgeschrittene
	Interne Audits erfolgreich gestalten
	IFS Food Version 8
	IFS Broker Version 3.2
	IFS Progress Food Version 3 
	IFS Logistics Version 3
	FSSC 22000 Version 6
	Food Safety Culture in Theorie und Praxis 
	Lieferantenbewertungen und -audits
	Lieferkettenmanagement in QS, QM, Einkauf & Produktion
	Food Fraud
	Food Defense
	Verifizieren und validieren leicht gemacht!
	Probenmanagement in der Qualitätssicherung
	Rückstände und Kontaminanten beherrschen
	Listerienmanagement
	Mikrobiologische Risiken beherrschen
	Hygienemanagement
	Fremdkörpermanagement
	Reklamationsmanagement
	Integrierte Schädlingsbekämpfung 
	Sensorik in der Qualitätssicherung und im Innovationsprozess
	Konformität von Bedarfsgegenständen
	Lebensmittelrecht kompakt
	Risikobewertung und Lebensmittelsicherheit
	Verkehrsfähigkeit von Bioprodukten
	Veggie & Vegan: Rechtssicher kennzeichnen, erfolgreich vermarkten!
	Basiswissen LMIV und Pflichtkennzeichnung
	Grundlagen Nahrungsergänzungsmittel
	Rechtssichere Bewerbung von Lebensmitteln
	Behördliche Beanstandung und Verteidigungsstrategien
	Nachhaltigkeit in der Lieferkette – was muss getan werden? 
	Green Claims – Werbung mit der Umwelt
	Nachhaltigkeitspflichten im Unternehmen
	Lebensmittelverpackung – sicher durch das nächste Audit!
	Lebensmittelverpackung weltweit – Recht und Analytik 
	Risikobewertung von Lebensmittelverpackung
	Nachhaltigkeit und nachhaltige Verpackungen
	Recyclinggerechtes Verpackungsdesign
	Basiswissen Verpackungsmaterial

