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Social Standards, Nachhaltigkeits-
konzepte und Lieferantenauswahl

Die Anforderungen des Lieferkettensorgfaltspflichten-
gesetzes (LKSG) sind in aller Munde. Doch welche Heraus-
forderungen bergen sie fiir lhren Einkauf und lhre Produk-
tion? Lernen Sie in diesem Seminar, wie Sie lhre Produkt-
sicherheit und lhr bestehendes Qualitdétsmanagement mit
den neuen Forderungen in Einklang bringen.

Optimieren Sie lhre virtuellen oder persoénlichen Lieferan-
tenaudits weltweit und haben Sie dabei auch die Social
Standards im Blick: Was fordern Bundesregierung und
Kommission zum Thema Nachhaltigkeit konkret? Wie
sichern Sie lhre Lieferketten ab und weisen nach, dass
auch auf Lieferantenseite alles konform ablauft? Welche
Zertifikate helfen Ihnen bei der Lieferantenauswahl?

Nach diesem Seminar...

erfillen alle betroffenen Abteilungen die Anspriiche
des Lieferkettensorgfaltspflichtengesetzes (LKSG)

optimieren Sie Ihr weltweites Lieferantenmanagement

identifizieren Sie Risiken in Ihrer Lieferkette und fiihren
geeignete Tools zur Minimierung ein

Fiir wen ist dieses Seminar wichtig?

Fach- und Fihrungskrafte aus dem Qualitdétsmanagement
und der Qualitédtssicherung, dem Einkauf und der Lebens-
mittelproduktion sowie flr Nachhaltigkeits- oder Ethik-
manager:innen.

Mit der Expertise von:

Jurgen Schlosser ist Lebensmitteltechnologe und war tiber
30 Jahre fir die Dr. Oetker Gruppe auf unterschiedlichen
Positionen im internationalen Einsatz. Heute arbeitet er als
unabhangiger Consultant fir die Lebensmittelindustrie und
halt zahlreiche Vortrage und Seminare.

Marcel Hatlapa ist zertifizierter QM-Lieferantenauditor
(TUV) und arbeitete 15 Jahre in der Textilbranche. Seit Juli
2020 ist er als selbststéndiger Berater im Bereich Qualitats-
prifung und Social Compliance tatig. Unter anderem berét
und unterstitzt er seine Kunden bei der Auswertung von
Sozialaudits und ihren Lieferketten.

Veranstaltu ngspreis
€ 795,00 zzgl. MwSt.

D;I Weitere Informationen und Buchung
Klicken Sie hier k

Ihr Seminartag | 09:00 - 17:00 Uhr

BegriiBung & Vorstellungsrunde

Einfliihrung in das Thema
+ Gesetze, Verordnungen, Richtlinien, Entwiirfe

Social Standards & Audits
+ Was st ein Social Audit?
- Vergleich der gangigen Standards (BCSI, SA8000, SMETA
(Sedex) WRAP)
- Auditablauf: Prinzipien, Bewertungssysteme und Schwerpunkte

Risikobewertung entlang der Wertschopfungskette

Nachhaltigkeit im Einkauf - Herausforderungen und
Losungsansatze

. Lieferant verweigert Auftrage

« Rohstoffe ohne Entwaldung

Eingeschrankte Werbemdglichkeiten - Herausforderungen
und Lésungsansatze

Lieferantenbewertung und -audits 2.0
+ Neuer Prozess fur Lieferantenauswahl
« Abgewandelter Prozess fir Lieferantenbeurteilungen
« Virtuelles oder personliches Lieferantenaudit weltweit

Umsetzung in die Praxis:
« Workshop | - Erstellung einer Checkliste
- Vermeidung bzw. Reduzierung von Rohstoff-Ressourcen
+ CO,-Footprint

Riickverfolgbarkeit & Schwachstellenanalyse

Zusammenfassung und Diskussion


https://www.akademie-fresenius.de/lieferkette
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