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Von Version 2 zu 3: lhre Einstiegslosung
fiir mehr Lebensmittelsicherheit

Mit Progress Food hat der IFS ein Entwicklungsprogramm
vorgestellt, das kleinen und mittelstandischen Unterneh-
men den Einstieg in die IFS Zertifizierungswelt erleichtern
soll. Die neue Version 3 des Handelsstandards orientiert sich
nun viel starker an dem IFS Food und hat es in sich! Unter
anderem sind das Fremdkdrpermanagement sowie die
Ruckverfolgbarkeit und auch Kundenanforderungen noch
weiter in den Fokus geriickt.

Seit Oktober ist die Auditierung nach Version 3 verpflich-
tend und einige Schwierigkeiten aus der Praxis haben sich
bereits offenbart. Lernen Sie in diesem Seminar die wich-
tigsten Neuerungen der Revision kennen und gewinnen Sie
Unterstlitzung bei der Umsetzung in die Praxis!

Nach diesem Seminar...

kennen Sie die Neuerungen der IFS Progress
Food Version 3

wissen Sie, welche veranderten Regularien Ihren
zukUnftigen Assessmentprozess bestimmen

kdnnen Sie mittels der richtigen Stellschrauben die
neuen Anforderungen schnell und effektiv in lhrem
Unternehmen implementieren

Fiir wen ist dieses Seminar wichtig?

Fach-, Fihrungskrafte und Assessment-Verantwortliche aus
Unternehmen, die bereits nach IFS Progress Food zertifiziert
sind oder ein entsprechendes System aufbauen wollen,
sowie Mitarbeitende aus QM/QS aus Unternehmen, die eine
Re-Zertifizierung nach Version 3 anstreben.

Mit der Expertise von...

Peter Wagner ist Auditor und Berater flir Lebensmittel-
sicherheitsstandards. Er hat sich im Rahmen seiner lang-
jahrigen Tatigkeit als QM-/QS-Leiter bei namhaften Unter-
nehmen der Lebensmittelindustrie sowie als Zertifizierungs-
auditor umfangreiche Erfahrungen im Aufbau und der
Pflege von QM-Systemen angeeignet, die er nun an seine
Kunden weitergibt.

Veranstaltu ngspreis:
€ 495,00 zzgl. MwSt.

7| Weitere Informationen und Buchung
Klicken Sie hier k

Ihr Seminartag | 09:00 - 13:30 Uhr
BegriiBung & Vorstellung

Einflihrung zur Revision: Die neue IFS Progress Food Version 3
+ Aufbau &Inhalt

Das Assessmentprotokoll
+ Planung und Formalien: Wie Sie sich optimal auf Ihr
Assessment vorbereiten!

Die Assessmentanforderungen
+ Den Fokus legen: Auf welche neuen Assessment-
anforderungen Sie jetzt besonders Wert legen sollten!

Die wichtigsten Anderungen in der praktischen Umsetzung
« Wie Sie mit Hilfe der richtigen Stellschrauben alle
Neuerungen in kiirzester Zeit implementieren.

Berichtswesen und Anlagen

Zusammenfassung & Diskussion


https://www.akademie-fresenius.de/ifsprogress
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