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Ihr Seminartag | 09:00 – 13:30 Uhr
Begrüßung & Vorstellung

Einführung zur Revision: Die neue IFS Progress Food Version 3
•	 Aufbau & Inhalt 

Das Assessmentprotokoll 
•	 Planung und Formalien: Wie Sie sich optimal auf Ihr  

Assessment vorbereiten!

Die Assessmentanforderungen 
•	 Den Fokus legen: Auf welche neuen Assessment- 

anforderungen Sie jetzt besonders Wert legen sollten!

Die wichtigsten Änderungen in der praktischen Umsetzung
•	 Wie Sie mit Hilfe der richtigen Stellschrauben alle  

Neuerungen in kürzester Zeit implementieren.

Berichtswesen und Anlagen

Zusammenfassung & Diskussion

Von Version 2 zu 3: Ihre Einstiegslösung 
für mehr Lebensmittelsicherheit
Mit Progress Food hat der IFS ein Entwicklungsprogramm 
vorgestellt, das kleinen und mittelständischen Unterneh-
men den Einstieg in die IFS Zertifizierungswelt erleichtern 
soll. Die neue Version 3 des Handelsstandards orientiert sich 
nun viel stärker an dem IFS Food und hat es in sich! Unter 
anderem sind das Fremdkörpermanagement sowie die 
Rückverfolgbarkeit und auch Kundenanforderungen noch 
weiter in den Fokus gerückt.

Seit Oktober ist die Auditierung nach Version 3 verpflich-
tend und einige Schwierigkeiten aus der Praxis haben sich 
bereits offenbart. Lernen Sie in diesem Seminar die wich-
tigsten Neuerungen der Revision kennen und gewinnen Sie 
Unterstützung bei der Umsetzung in die Praxis! 

Nach diesem Seminar…
	 kennen Sie die Neuerungen der IFS Progress  

Food Version 3

	 wissen Sie, welche veränderten Regularien Ihren  
zukünftigen Assessmentprozess bestimmen

	 können Sie mittels der richtigen Stellschrauben die 
neuen Anforderungen schnell und effektiv in Ihrem 
Unternehmen implementieren

Für wen ist dieses Seminar wichtig?
Fach-, Führungskräfte und Assessment-Verantwortliche aus 
Unternehmen, die bereits nach IFS Progress Food zertifiziert 
sind oder ein entsprechendes System aufbauen wollen, 
sowie Mitarbeitende aus QM/QS aus Unternehmen, die eine 
Re-Zertifizierung nach Version 3 anstreben.

Mit der Expertise von…
Peter Wagner ist Auditor und Berater für Lebensmittel- 
sicherheitsstandards. Er hat sich im Rahmen seiner lang- 
jährigen Tätigkeit als QM-/QS-Leiter bei namhaften Unter-
nehmen der Lebensmittelindustrie sowie als Zertifizierungs-
auditor umfangreiche Erfahrungen im Aufbau und der 
Pflege von QM-Systemen angeeignet, die er nun an seine 
Kunden weitergibt.

Veranstaltungspreis: 

€ 495,00 zzgl. MwSt.

Akademie Fresenius-Seminar

IFS Progress Food Version 3 
Der Weg zu Ihrem erfolgreichen Assessment
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Weitere Informationen und Buchung
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Klicken Sie hier

https://www.akademie-fresenius.de/ifsprogress

	Sommer-Akademie für Einsteiger
	Sommer-Akademie für Fortgeschrittene
	HACCP Basis-Schulung 
	HACCP für Fortgeschrittene
	Interne Audits erfolgreich gestalten
	IFS Food Version 8
	IFS Broker Version 3.2
	IFS Progress Food Version 3 
	IFS Logistics Version 3
	BRCGS Food Safety Version 9
	FSSC 22000 Version 6
	Food Safety Culture in Theorie und Praxis 
	Lieferantenbewertungen und -audits
	Lieferkettenmanagement in QS, QM, Einkauf & Produktion
	Update QS
	Food Fraud
	Food Defense
	Verifizieren und validieren leicht gemacht!
	Probenmanagement in der Qualitätssicherung
	Rückstände und Kontaminanten beherrschen
	Listerienmanagement
	Mikrobiologische Risiken beherrschen
	Hygienemanagement
	Fremdkörpermanagement
	Update Allergenkontamination
	Reklamationsmanagement
	Integrierte Schädlingsbekämpfung 
	Sensorik in der Qualitätssicherung und im Innovationsprozess
	LEAN Management richtig einführen und nachhaltig nutzen
	Shopfloor Management
	Lebensmittelrecht kompakt
	Risikobewertung und Lebensmittelsicherheit
	Verkehrsfähigkeit von Bioprodukten
	Veggie & Vegan: Rechtssicher kennzeichnen, erfolgreich vermarkten!
	Basiswissen LMIV und Pflichtkennzeichnung
	Green Claims rechtssicher einsetzen!
	Grundlagen Nahrungsergänzungsmittel
	Rechtssichere Bewerbung von Lebensmitteln
	Behördliche Beanstandung und Verteidigungsstrategien
	Lebensmittelverpackung – sicher durch das nächste Audit!
	Lebensmittelverpackung weltweit – Recht und Analytik 
	Packmittelspezifikation & Dokumentenmanagement: Die Basis für Ihr CSRD-Reporting
	Risikobewertung von Lebensmittelverpackung
	Nachhaltigkeit und nachhaltige Verpackungen
	Recyclinggerechtes Verpackungsdesign
	Basiswissen Verpackungsmaterial

