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10. Akademie Fresenius-Fachtagung

Nahrungserganzungsmittel

22.und 23. Oktober 2024
in Mainz

Die Themen

Rechtsrahmen kennen

» Neue Kommission — was ist zu erwarten?

« Aktuelles zum Notifizierungsverfahren

« Status quo und Entscheidungen zu FSMP

« Green Claims — was kommt, was ist moglich?

Anforderungen erfiillen

« Geplante Héchstmengen — Ausblick und Folgen
« Berichte aus der Uberwachung

« Rolle des ALS: Ist eine Reform notwendig?

Herausforderungen meistern

« Update Nachhaltigkeit - Erwartungen der
Kunden und tatsachliche Vorgaben

 Analytische Besonderheiten bei NEM

« Bewertung von Mineraldl als Kontaminante

Trends umsetzen

« Richtige Verwendung von Botanicals

« Selbstoptimierung mit NEM — was steckt hinter
dem Trend?

« Probiotika — eine Statusbestimmung

Das Jahres-Update fiir
die NEM-Branche!

10 % Frithbucher-Rabatt

bis zum 30. August 2024!
Rabatt-Code: NEM10

Where Experts Meet!

Tagungsleitung

Ebba Loeck Queisser Pharma
Prof. Andreas Meisterernst Meisterernst Rechtsanwalte

Mit Beitragen von

Christian Ballke Meisterernst Rechtsanwalte | Madlen Barth Landeslabor
Berlin-Brandenburg | Dr. Evelyn Breitweg-Lehmann Bundesamt fiir
Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL) | Vera Grochowski
Landesuntersuchungsanstalt fiir das Gesundheits- und Veterindrwesen
Sachsen (LUA) | Prof. Dr. Moritz Hagenmeyer KROHN Rechtsanwélte |
Laura Ingenlath Eurofins NDSC Food Testing Germany | Dr. Barbara

Klaus Rodl & Partner | Dr. Torben Kiichler SGS Germany | Peter Loosen
Lebensmittelverband Deutschland | Dr. Kerstin Meyer-Lipp Merz Lifecare |
Dr. Anne-Marie Orth RDA Scientific Consultants | Antje PreuBker
Lebensmittelverband Deutschland | Sonja Schulz Zenk Rechtsanwalte

_SGS.

INSTITUT
FRESENIUS



Dienstag, 22. Oktober 2024

08:30 BegriiBungskaffee und Ausgabe der Unterlagen
09:00 BegriiBung durch die Akademie Fresenius und
die Tagungsleitung

Ebba Loeck, Queisser Pharma

Prof. Andreas Meisterernst, Meisterernst Rechtsanwilte

09:10 Neues aus Briissel — was ist von der neuen
Kommission zu erwarten?

Peter Loosen, Lebensmittelverband Deutschland

09:40 Aktuelle Fragestellungen rund um das

Notifizierungsverfahren

« Bericht der Heads of Food Safety Agencies (HoA) zu
Nahrungsergdanzungsmitteln

« Neues Anzeigeformular fiir Nahrungsergdanzungsmittel
sowie LM flir besondere Bevolkerungsgruppen

« Stellungnahme der Gemeinsamen Expertenkommission
zu DHEA

Dr. Evelyn Breitweg-Lehmann, Bundesamt fiir Verbraucher-

schutz und Lebensmittelsicherheit (BVL)

10:10 Die Rolle des ALS in der amtlichen Lebensmittel-
liberwachung

» Die wichtige Funktion des ALS?

 Die rechtliche Einordnung von Beschliissen

o Ist eine Reform des ALS notwendig?

Prof. Andreas Meisterernst, Meisterernst Rechtsanwalte
10:40 Fragen und Antworten

11:00 Kaffeepause

11:30 Aktuelle Themen aus Sicht der Uberwachung
Madlen Barth, Landeslabor Berlin-Brandenburg

12:00 Podiumsdiskussion: Héchstmengen fiir Vitamine

und Mineralstoffe — Ausblick und Folgen aus Sicht der
verschiedenen Marktteilnehmer

Mit
e Ebba Loeck
« Antje Preu3ker, Lebensmittelverband Deutschland

 Vera Grochowski, Landesuntersuchungsanstalt fiir das
Gesundbheits- und Veterindrwesen Sachsen (LUA)

13:00 Gemeinsames Mittagessen

14:00 Aktuelles zu Lebensmitteln fiir besondere
medizinische Zwecke (FSMP)

« Status quo — Rechtssicherheit oder komplette Verwirrung?

« Entscheidungen von EuGH, BGH & Co.

« Dos and Don'ts: Herausforderungen in der Praxis

« Der Blick in die Zukunft: Zwischen hoffnungslos und
hoffnungsvoll

Christian Ballke, Meisterernst Rechtsanwalte

www.akademie-fresenius.de/nem

E 71 Informationen auch online unter:

14:30 Praxisprobleme bei Botanicals

« Das Roulettespiel mit dem Novel Food-Katalog
o Charakteristische Inhaltsstoffe — ja oder nein?
 Beispiele aus dem Berateralltag

Dr. Anne-Marie Orth, RDA Scientific Consultants

15:00 Fragen und Antworten
15:15 Kaffeepause

15:45 Herausforderungen und Lésungen bei der analy-
tischen Beurteilung von Nahrungserganzungsmitteln

» Welche Themen miissen Sie bei der der Rohware und den
Verarbeitungsfaktoren beachten?

« Welche Rolle spielt die Mikrobiologie?

« Welche Besonderheiten gilt es zu beachten (Food Fraud,
LOQs, Messunsicherheiten etc.)

Laura Ingenlath, Eurofins NDSC Food Testing Germany

16:15 Mineraldl als Kontaminante in Nahrungs-
erganzungsmitteln - Herausforderung fiir Hersteller,
Handel und Priiflaboratorien

« Eigenschaften von Mineral6len

« Eintragsquellen in die Lebensmittelkette

o Aktuelle und geplante rechtliche Regelungen

« Moglichkeiten und Grenzen der Priiflaboratorien

Dr. Torben Kiichler, SGS Germany

16:45 Diskussion und Ende des ersten Tages
18:00 Abfahrt zum gemeinsamen Abendevent
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Begleiten Sie uns ins abendliche Eltville am Rhein -
die Wein-, Sekt- und Rosenstadt! Bei einer Fiihrung
durch die historische Altstadt sehen Sie malerische
Fachwerkbauten und Patrizierhduser, Adelshoéfe sowie
die Kurfurstliche Burg aus dem 14. Jahrhundert.

AnschlieBend kehren wir zum Abendessen und dem ein
oder anderen Glas Wein in die Weinstube Gelbes Haus
ein. Wir freuen uns auf Sie!

= Jetzt anmelden!



https://www.akademie-fresenius.de/nem
https://www.akademie-fresenius.de/nem

Mittwoch, 23. Oktober 2024

09:00 Aktuelle Rechtsprechung zu Nahrungs-
erganzungsmitteln

"

« Werbung: ,gesundes Immunsystem”, ,Gewichts-
abnahme”, ,Augenvitamine” u.a.
i

« Technisches: ,Dosierhilfe”, ,Rechtsmissbrauch” u.a.
« Exkurs Bilanzierte Didten — was geht alles nicht?

Prof. Dr. Moritz Hagenmeyer, KROHN Rechtsanwalte

09:30 Green Claims - Quo Vadis?
Sonja Schulz, Zenk Rechtsanwalte

10:00 Nachhaltige Nahrungserganzung: Im Spannungs-
feld zwischen Anforderungen und Erwartungen — und
die Wahrheit?

« Die Anforderungen: regulatorische Frameworks, die
die NEM-Branche kennen muss (CSRD, CSDDD,
Green Claims, PPWR...)

« Die Wesentlichkeitsanalyse (Schritt 1 CSRD) am Beispiel
pflanzlicher Rohstoffe: warum? was? wie?

« Die Erwartung: der Handel und der Konsument und die
Wahrnehmung der Nachhaltigkeit pflanzlicher Rohstoffe

« Die Wahrheit: der Versuch einer Bewertung von Nach-
haltigkeitsaspekten von pflanzlichen Rohstoffen

Dr. Kerstin Meyer-Lipp, Merz Lifecare

10:30 Fragen und Antworten
10:50 Kaffeepause

11:20 Nahrungserganzungsmittel zur Selbstoptimierung

« Was steckt hinter dem Trend?
« Irrweg oder neue Chancen?
« Umsetzungsbeispiele aus verschiedenen Markten

Ebba Loeck, Queisser Pharma

11:50 Probiotika International

Dr. Barbara Klaus, Rod| & Partner

12:20 Uberwachung von Nahrungserginzungsmitteln
im Internet

Beitrag der Gemeinsame Zentralstelle ,Kontrolle
der im Internet gehandelten Erzeugnisse des LFGB
und Tabakerzeugnisse” (G@ZIELT), Bundesamt fiir
Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL)

12:50 Abschlussdiskussion und Ausblick auf
das nachste Jahr

13:00 Lunch und Ende der Tagung

o

10 Jahre NEM-Tagung

Danke fiir Ihre Treue!

Informationen auch online unter:
www.akademie-fresenius.de/nem

= Jetzt anmelden!



https://www.akademie-fresenius.de/nem
https://www.akademie-fresenius.de/nem

Anmeldung

per Internet www.akademie-fresenius.de/nem

per E-Mail anmeldung@akademie-fresenius.de
Teilnahmegebiihr:

€ 1.995,- zzgl. MwSt.

Vertreter:innen einer Behorde oder einer 6ffentlichen Hochschule
erhalten einen erméBigten Teilnahmepreis von € 895,00 zzgl. MwSt.
(Nachweis per Fax oder E-Mail erforderlich). Der Sonderpreis ist nicht
mit anderen Rabatten kombinierbar.

Falls Sie nicht teilnehmen kénnen, haben Sie die Mdglichkeit,
die ausfiihrliche Veranstaltungsdokumentation fiir
€ 295,00 zzgl. MwSt. zu bestellen.

Haben Sie noch Fragen?

Sophie Ullerich
Telefon: +49 231 75896-78
sullerich@akademie-fresenius.de

Der Veranstalter

Seit 30 Jahren Jahren ist die Akademie Fresenius Ihr Partner fiir
praxisnahe und tagesaktuelle Weiterbildung rund um Sicherheit und
Qualitdt von Lebensmitteln, Konsumgtitern und chemischen Erzeug-
nissen entlang der gesamten Produktionskette. Internationale Tagungen
gehdren dabei genauso zum Portfolio wie nationale Branchentreffen,
praxisorientierte Intensiv-Seminare und Schulungen in kleinen
Arbeitsgruppen.

Unsere Veranstaltungsformate fordern den Austausch der Teilnehmen-
den untereinander und bieten eine perfekte Plattform zur Begegnung
von Industrie, Wissenschaft, Behdrden und Beratung. Exzellenter Service
inklusive. Das breitgefacherte Weiterbildungsangebot tragt so dazu
bei, dass unsere Kunden wettbewerbsfahig bleiben in allen Fragen zu
Qualitatssicherung, Risikobewertung, Recht, Produktion und Technik.
Die Akademie Fresenius ist ein Gemeinschaftsunternehmen der Carl
Remigius Fresenius Education Group, einer der gro3ten privaten und
unabhangigen Bildungsgruppen in Deutschland, und SGS Institut
Fresenius, einem der bedeutendsten deutschen Anbieter fiir chemische
Laboranalytik.

Einen kompletten Uberblick iber neue Veranstaltungen und aktuelle
Programme finden Sie unter: www.akademie-fresenius.de

Preis und Leistungen: Im Preis enthalten sind die Veranstaltungsteilnahme, die Ver-
anstaltungsunterlagen und bei Prasenzveranstaltungen das Mittagessen, die Kaffee-
pausen, die Getranke sowie die Abendveranstaltung. Jeder Teilnehmer erhalt ein Teil-
nahmezertifikat. Nach lhrer Anmeldung erhalten Sie eine Anmeldebestatigung per
E-Mail. Bitte Uberweisen Sie nach Erhalt der Rechnung den Rechnungsbetrag ohne
Abzlige vor Veranstaltungsbeginn.

Der Preis unserer Veranstaltungsdokumentation enthélt den Zugangscode fiir den
gesicherten Download-Bereich auf der Homepage der Akademie Fresenius. Die Doku-
mentation sowie den Zugangscode erhalten Sie einige Tage nach Ende der Veran-
staltung und nachdem lhre Zahlung bei uns eingegangen ist.

Gruppenrabatt: Bei gemeinsamer Anmeldung aus einem Unternehmen erhalten die
dritte und jede weitere teilnehmende Person 15 % Rabatt.

Buchen ohne Risiko: Eine kostenfreie Stornierung oder Umbuchung fiir unsere Pra-
senzveranstaltungen ist bis vier Wochen vor Veranstaltungsbeginn schriftlich moglich.
Nach diesem Zeitpunkt und bis zu einer Woche vor Veranstaltungsbeginn erstatten
wir lhnen 50 % der Teilnahmegebiihren. Bei spateren Stornierungen oder Nicht-
Erscheinen konnen keine Teilnahmegebiihren erstattet werden. Bei unseren Online-
Veranstaltungen konnen Sie lhre Anmeldung bis zu 1 Woche vor Veranstaltungs-
beginn kostenfrei und ohne Angabe von Griinden schriftlich stornieren. Bei spateren
Stornierungen sowie bei Nicht-Login zur Online-Veranstaltung kénnen keine Teil-
nahmegebiihren erstattet werden. Sie erhalten jedoch in diesem Fall von uns Ihren

www.akademie-fresenius.de/nem

10 % Friihbucher-Rabatt

bis zum 30. August 2024!
Rabatt-Code: NEM10

Hotline +49 231 75896-50
Die Akademie Fresenius GmbH
Alter Hellweg 46, 44379 Dortmund

DIE AKADEMIE
FRESENIUS

= Jetzt anmelden!

Wer sollte teilnehmen?

Flihrungskrafte und verantwortliche Personen
folgender Branchen:

Herstellung von Lebensmitteln, Nahrungs-
erganzungsmitteln, Functional Food,
Nutrazeutika, didtetischen Lebensmitteln,
Lebensmittelinhalts- und Lebensmittel-
zusatzstoffen

Pharmazeutische Industrie
Lebensmittelhandel
Analytik und Uberwachung

Veranstaltungsort

Atrium Hotel Mainz
Flugplatzstr. 44

55126 Mainz

Telefon: +49 6131 491-0
E-Mail: info@atrium-mainz.de
www.atrium-mainz.de

Wir haben fir Sie im Veranstaltungshotel bis 4 Wochen vor
Veranstaltungsbeginn ein begrenztes Zimmerkontingent zu
ermaBigten Preisen reserviert. Bitte buchen Sie direkt beim
Hotel und nennen Sie das Stichwort, Akademie Fresenius".

Zugang zu den Dokumentationsunterlagen. Eine Ersatzperson kénnen Sie jederzeit
kostenfrei benennen.

Allgemeine Geschéftsbedingungen: Durch Ihre Anmeldung bestatigen Sie unsere All-
gemeinen Geschéftsbedingungen sowie unsere Datenschutz-Bestimmungen. Unsere
AGB finden Sie im Internet (www.akademie-fresenius.de/agb) oder erhalten Sie auf
Anfrage.

Datenschutz: Ihre Daten werden von der Akademie Fresenius zur Organisation der Ver-
anstaltung verwendet und gespeichert. Wir betreiben keinen kommerziellen Handel
mit lhrer Adresse. Mit Ihrer Anmeldung geben Sie Ihre Einwilligung, dass wir Sie per
Post, E-Mail oder Telefon kontaktieren dirfen, damit Sie gelegentlich Informationen
aus unserem Unternehmen erhalten. Sie kdnnen dieser Einwilligung jederzeit wider-
sprechen. Auf unseren Prasenzveranstaltungen werden zudem gelegentlich Foto- und
Videoaufnahmen angefertigt, die wir anonymisiert auf unserer Webseite veréffent-
lichen. Bei unseren Online-Veranstaltung werden Bild- und Toninhalte tibermittelt, die
von den Referenten und von den Teilnehmern stammen kdnnen. Mit Ihrer Anmeldung
stimmen Sie zu, dass diese Inhalte innerhalb des virtuellen Veranstaltungsraums tiber-
tragen werden dirfen. Das Aufzeichnen dieser Inhalte ist allen Teilnehmern untersagt.
Weitere Informationen finden Sie unter: www.akademie-fresenius.de/datenschutz
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